
Qualità – Cura delle‌
materie prime e controllo‌
delle proprietà nutrizionali‌
e organolettiche.‌

Benessere – Benefici per la‌
salute grazie a frutta,‌
gelato e spirulina.‌

Sviluppo – Percorso‌
dall’idea al prodotto finito‌
attraverso ricerca e‌
ottimizzazione.‌

Equilibrio – Bilanciamento‌
tra gusto, consistenza e‌
proprietà funzionali.‌

Naturalezza – Uso di‌
ingredienti naturali e‌
profilo autentico del‌
prodotto.‌

Research for nutrition‌
 ‌portare un prodotto‌
innovativo e salutare,‌
combinando frutta e alga‌
spirulina.‌ ‌
Inoltre favorisce una‌
maggiore consapevolezza e‌
partecipazione della‌
comunità nella gestione‌
delle risorse e delle‌
innovazioni.‌

il progetto‌
NUTRI.FRUTT.ICE‌
sviluppa un gelato alla‌
frutta con spirulina,‌
unendo gusto e benefici‌
nutrizionali.‌
Attraverso analisi e‌
sviluppo, si ottimizzano‌
qualità, sapore e‌
proprietà funzionali del‌
prodotto.‌

qualità‌
benessere‌
sviluppo‌
equilibrio‌
naturalezza‌

social media‌
infografiche‌
video‌
articoli di giornale‌
siti web‌

questionari‌
interviste‌
sondaggi‌
lavori sul campo‌

1. Esperti ISTAT‌
2. Regione Campania‌
3. Università degli Studi‌
di Salerno ALOHA Srl‌

Il team, Ad astra insieme
4D, ha come obiettivo
quello di informare la
comunità riguardo il

progetto
NUTRI.FRUTT.ICE,

monitorando lo sviluppo
e i benefici nutrizionali

del gelato alla frutta
arricchito con spirulina.
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descrizione valore per la comunità

format comunicazione

obiettivi del team

esperti coinvolti

parole chiave

ricerche aggiuntive

https://it.pngtree.com/freepng/delicious-ice-cream-cone-cartoon_6555740.html

